EDULIS

Un vino versaltil, pensado para maridar con )
esos momentos informales que se dislrutan .
entre amigos, tapas y aperitivos. l

VARIEDAD
100% Tempranillo

ELABORACION

12 meses en barricas de roble francés,
posteriormente reposa 2 meses en tinos de roble
franceés Allier de 22HI.

NOTA DE CATA E S
Rojo cereza intenso, de capa media, limpio y D U LI
brillante. En nariz predominan los aromas de ALTANZA

varietales de [rutos rojos, como frambuesay cereza,
ligeras notas a regaliz y una madera muy bien
ensamblada que aporta matices balsamicos con CRIANZA
sutiles tostados. De entrada ligera, equilibrado,
redondo y con buena acidez. Tanino amable y bien
estructurado. Al paladar retornan los aromas de
frutos rojos percibidos anteriormente. Un (rago RIOJA

DENDMINACION 0E ORIGEN CALIFICADA
placentero con largo postgusito.
100% BARRICA FRANCESA

EMBOTELLADO EN LA PROPIEDAD

MARIDAJE

Un vino versatil que combina perfectamente con
ensaladas, pastas con salsas intensas, carnes
blancas, rojas, caza menor, guisos, pescados azules
o incluso blancos en salsa.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 11 "C
ALCOHOL: 13,5%

ALTANZA
CN 232 km. 419,5 26360 FUENMAYOR - LA RIOJA T.+34 941 450 860 altanza.com



